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AP éritifs Vins rouges
Kir - 12.5cl 3,00€ Cotes du Rhdne
‘ . Apéritif au foin - 5 cl 4,00€ Cotes du Rhone - 12,5 cl 3,00€
Ponta.rller ou Ricard - 2 cl 3,00€ 25 cl 6,00€
SALADE REPAS Macvin-5.l 4006 ooce |
Porto ou Martini - 5 cl 3,50€ Le chemin des Oliviers -75¢cl ... 18,00€
Suze -5 cl 3,00€ Jura
Grande salade du Liadet (charcuterie) ... 17,00€ Suze limonade - 15 cl 4,00€ -
. ! Fruitiére de Voiteur / Pupillin
Grande salade de truiteduJura........cee 17,00 € Whisky - 4 cl 5.00€
e Cotes du Jura Poulsard - 75 cl 20,00€
Salade du berger (lardons,courgette, fromage de Absinthe - 2 cl 4,50€ . *
chévre) 17,00 € R Cotes du Jura rouge - 75 cl 20,00€
- _ Biéres assemblage Trousseau pinot noir Poulsard
- . ' “ Biére pression - 12,5 cl 2,50€ Bourgogne . -
ENTREES PLATS CHAU DS Biére pression - 25 cl 3,00€ Hautes cotes de Beaune-37,5¢cl............... 20,00€
SERVIS AVEC SALADE . .
Biere pression - 33 cl 4,20€ 75cl 25,00€
Salade de Truite du Jura 9,00 € . Biére pression - 50 cl 5,50€ Rully domaine de la Folie - 75 ¢l 30,00€
Salade du Liadet (charcuterie) 9,00 € Assiette de' pommes de tetre 5.00€ Supplément sirop 0.20€ Vins rosés
Filet de truite et sa glace citron basilic......... 9,00 € Omt-elette Jambon, Comte,’salade-. """""""""""""""""""" 13,00€ Biere Panaché - 25 cl 3.00¢€ Rosé de Provence - 25 cl 5,00€
Assiette de charcuterie 9,00 € TartTne au fromage (Comté, MorP1er) Biére artisanale - 33 cl 6,00€ 0cl 9.00€
Assiette du chalet (fromage, charcuterie)......... 15,00 € Tartine au fromage et charcuterie Biére sans alcool - 25 cl 3,00€

Tartine truite, tomate, Morbier Vins blancs

Boissons sans alcool

Tartine végétarienne (tomate, courgette, Eau minérale plate ou gazeuse - 1 | 5 00€ Jura
EN FANTS g morbier] 15.00€ Eau minérale plate ou gazeuse - O Sl ........................ 3’00€ Fruitiére de Voiteur / Pupillin
Jambon grillé, sauce du jour 17,00€ Limonade- 1l ! 500€ Cotes du Jura Chardonnay- 12,5 ¢l 4,00€
Roestis charcuterie 19,006 & & | - 25¢cl 7.00€
Au choix : Saucisse de Morteau 17,00€ / Ll.monade 33l 2.00€ 50cl 11,00€
Pommes de terre grillées jambon ou saucisse de Boeuf coeur de tende de tranche 200g environ sauce du D.labo‘lo ; 33cl 2,50€ 75cl 19,00€
Morteau jour 19,00€ siropal eau.f -25d : 1.50€ Prestige assemblage Chardonnay Savagnin
Tartine fromage jambon Fondue au fromage 200g par/pers. Coca C.ola/zero ,ou P.erner -33cl 3,00€ 375 cl 17.00€
Croque-monsieur avec salade 2 pers. mini, prix /pers 16,00€ Orangina .ou The froid - 33 cl 3.00€ 75cl 33,00€
+ sirop a l'eau Supplément charcuterie 7.00€ Jus de fruit- 25 cl 4,00€ Cote duJura Savagnin-37,5¢L 19,00€
+ boule de glace ou yaourt 12,00€ Boissons chaudes 75cl 33,00€
Sur réservation : ; Café expresso ou décaféiné 2,00€ Suisse

Café au lait ou creme 2,50€
Thé 2,50€
Chocolat chaud maison

Chasselas Aigle Le Tard - 50 cl.... 15,00€

Bourgogne
Rully aligoté domaine de la Folie -75cl......... 25,00€

Rully 1¢7cru domaine de la Folie - 37,5cL..... 20,00€

Raclette (a l'intérieur uniquement)

aux 3 fromages avec pommes de terre et
charcuterie - 2 pers mini, prix/pers ... 21,00€
Clocherade : assortiment de viandes a faire cuire
sur une cloche chaude, accompagné de sauces et
garnitures

2 pers mini, prix/pers 23,00€

Digestifs
Framboise, Mirabelle, Liqueur de sapin, Poire
William ou Get 27 au choix - 2 cl 5,00€
Gentiane

Crémant
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Pastis du Jura__3,00 € Mt ’ e ZoT = r ¥ e e g "
Apéritif au foin.4,00€ \ ' , = S o . T = 5, : i Assiette de fromages 5,00€
; : 5 o et % Dessert du jour 6,00€

Tarte maison 6,00€

) L'ensemble des pl ts; est: falt maison avec des produ1ts issus de c1rcu1ts cou ' Rous _ o) 1 ! & Glace 2 Boules 5,00€
- fruitieres de Gellip ; faux filet : fermes | j V e/ ¢\ Parfums : vanille, chocolat, fraise, framboise, myrtille, citron, passion,
et Gresard a,Malblh,sson P T | f ks = Sav 1 : ; : mangue, café, macvin, bourgeon de sapin et génépi.
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